
MÓDULO I

260

SERVICIO A 

COMENSALES33

MÓDULO II

260

PREPARACIÓN 

DE BEBIDAS
33

MÓDULO III

200
CONTROL DE 

COSTOS DE 

ALIMENTOS Y 

BEBIDAS
25

MÓDULO IV

360

PREPARACIÓN 

DE 

ALIMENTOS45

Descripción

MODULO

HORAS

NOMBRE DE 

LA

ASIGNATURASEMANAS

NO. DE ACUERDO 13FT118

MÓDULO V

200
ATENCIÓN 

DEL CLIENTE 

DEL VINO EN 

EL LUGAR DE 

CONSUMO

25

MÓDULO VI

180

RESGUARDO 

DEL VINO23

MÓDULO VII

350
ELABORACIÓN 

DE PASTELES Y 

PRODUCTOS DE 

RESPOSTERÍA
44

MÓDULO VIII

285

PASTELERÍA 

Y DULCES 

FINOS35

MÓDULO IX

64 MANEJO

HIGIENICO 

DE 

ALIMENTOS 

Y BEBIDAS

8


